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MALTOSIDAD

Selection
HAZY IPA
ESTILO BJCP: 21C. Hazy IPA.
EN CATÁLOGO DESDE: 2026.
DESCRIPCIÓN: Perfil aromático amplio y luminoso, con 
cítricos frescos, melocotón y fruta tropical, además de un 
sugerente matiz de uva blanca que aporta profundidad.
En boca tiene una textura suave y ligeramente cremosa, 
pero mantiene un trago vivo y ágil. La expresión frutal 
permanece en primer plano, sostenida por un amargor 
limpio y contenido. Termina fresca, equilibrada y con
buena persistencia aromática.
INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA (Pilsner Premium 
Weyermann), AVENA, TRIGO malteado, lúpulo (Bru-1, Citra, 
Mosaic, Columbus, Prysma Eclipse) y levadura (K-97, S-33).
CONSERVACIÓN: En lugar fresco y seco.
CONSUMO PREFERENTE: Hasta 12 meses desde la fecha de 
envasado.
CONTENIDO EN ALCOHOL: 6,5 % vol.
DENSIDAD INICIAL: 15,40 ºP.
AMARGOR: 45 IBUs.  ·  COLOR: 6 EBC.
ENERGÍA: 253 kJ / 60 kcal por 100 ml.
TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 6 - 10 °C.
DISPONIBILIDAD: Producción limitada.

44 cl 30 L
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The Caldic Brand for Brewers
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