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MALTOSIDAD

ESTILO BJCP: 21B. IPA Especial (NEIPA).
EN CATALOGO DESDE: 2025.

DESCRIPCION: Cerveza de color dorado palido, muy turbia y de
espuma blanca y persistente. Elaborada con una base de maltas (. E . .
claras y avena, que le aportan una textura suave y sedosa. En
nariz destacan las notas tropicales y citricas, con aromas a
mango, pifia, melocoton y lima, procedentes de la combinacion de
lipulos. El trago es jugoso, con amargor medio y bien equilibrado,
y un final limpio y fresco. La levadura Verdant IPA potencia el
perfil afrutado y proporciona una fermentacion suave y expresiva.

INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA (Golden Promise,
Dextrin), AVENA malteada, ldpulo (Riwaka, Cryo Citra, Cryo Idaho
7, Citra, El Dorado, Mosaic, Idaho 7, Columbus, Spectrum Mosaic,

HyperBoost Cascade) y levadura (Verdant IPA). j
CONSERVACION: En lugar fresco y seco. DD U G A LL S
CONSUMO PREFERENTE: Hasta 12 meses desde la fecha de
envasado.

CONTENIDO EN ALCOHOL: 6,3% vol.

DENSIDAD INICIAL: 14,30°P.

AMARGOR: 50 IBUs. - COLOR: 6 EBC.

ENERGIA: 238kJ/56kcal x100ml,

TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 8-12°C.

DISPONIBILIDAD: Produccion limitada.
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Cervezas Artesanales de Cantabria S.L. - Barrio La Vega 51- 39722, Liérganes. Cantabria
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