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Crazy APA s

YCH 301

4 TRIAL

ESTILO BJCP: 18B. Ale Americana Palida (APA).
EN CATALOGO DESDE: 2023.
PREMIOS: Medalla de Plata (Untappd Community Awards 2024).

DESCRIPCION: Cerveza elaborada con Frazen Fresh Haps, flores

de lpulo que se congelan recién cosechadas para retener los
delicados matices del lipulo fresco, y con lipulos sometidos a la
tecnologia Cryo Hops, que concentra la lupulina e intensifica su
aroma y sabor natural.

El resultado es una cerveza turbia y afrutada, como su hermana
mayor, la Crazy IPA, pero de sabor mas agradable y refrescante. Nos
atrapard con sus aromas a frutas mediterraneas, con gran
preponderancia del melocotén de Calanda, cuyo intenso sabor también
nofaremos en boca, esta vez rodeado de una macedonia de frutas
tropicales. El trago es largo, muy fresco, con un toque final a fruta de
hueso, ligeramente seco y amargo.

INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA (Maris Otter, Extra Pale), copos de AVENA, TRIGO
torrefacto, ltpulo (Frozen Fresh Mosaic, Frozen Fresh Simcoe, Frozen Fresh Citra, Idaho 7,
Triumph, Chinook, Citra, Columbus) y levadura (Verdant).

CONSERVACION: En lugar fresco, seco y protegido de la luz.

CONSUMO PREFERENTE: Hasta 12 meses desde la fecha de envasado.
CONTENIDO EN ALCOHOL: 5,2% vol. - DENSIDAD INICIAL: 13,57°P.
AMARGOR: 55 IBUs. - COLOR: 6 EBC. - ENERGIA: 225k /54kcal x100ml.
TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 8-12°C.

DISPONIBILIDAD: Produccion limitada.
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