
ESTILO BJCP: 9A. Doppelbock.
EN CATÁLOGO DESDE: 2023.
PREMIOS: Botella de Oro (X Concurso Homebrewer,
El jardín del lúpulo).
DESCRIPCIÓN: Doppelbock con 8 % de alcohol, de color 
caoba con reflejos rubíes, compleja en aroma, con 
toques a caramelo, regaliz, toffee y frutos secos... y 
equilibrada entre el dulzor y el amargor en boca.
Cálida, tostada y de buen retrogusto. Con seis tipos de 
maltas, lúpulo Hallertau Tradition y más de tres meses
de maduración.
INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA (Vienna, Munich, 
Crystal 150, Crystal 240, Crystal 400, Chocolate), lúpulo (Hallertau 
Tradition) y levadura (Lager).
CONSERVACIÓN: En lugar fresco, seco y protegido de la luz.
CONSUMO PREFERENTE: Hasta 3 años desde la fecha de envasado.
CONTENIDO EN ALCOHOL: 8 % vol.  ·  DENSIDAD INICIAL: 17,97 ºP.
AMARGOR: 20 IBUs.  ·  COLOR: 35 EBC.  ·  ENERGÍA: 306 kJ / 73 kcal × 100 ml.
TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 6 - 10 °C.
DISPONIBILIDAD: Producción limitada.
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