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LUPULADO

NEW ENGLAND IPA MALTOSIDAD

ESTILO BJCP: 21B. IPA Especial (NEIPA).
EN CATALOGO DESDE: 2021.

DESCRIPCION: En esta cerveza encontramos hasta 25 g de a B ol -
ltpulo por litro, acompafiados de malfas ricas en
proteinas para consequir que todo el sabor se quede
infegrado en una cerveza rubia y turbia. Destaca el lGpulo
Strata que compone mas del 50% del «dry hopping»,
aportando a la receta notas a melocotdn, meldn, resina,
flores, frutas tropicales, pino y un largo etcétera. Acaba
con un paso por boca que recuerda a un zumo de frutas,
con un final limpio y refrescante.

INGREDIENTES: Agua, malfa de CEBADA (Extra Pale, Maris
Otter, Chit Malt, Caragold, Dextrin, copos de cebada), lUpulo
(Idaho 7, Simcoe, Mosaic, Strata, Citra), TRIGO forrefacto,
copos de AVENA y levadura (WLPOOT1 California Ale).

CONSERVACION: En lugar fresco, seco y protegido de la luz.

CONSUMO PREFERENTE: Hastfa 12 meses desde la fecha de
envasado.

CONTENIDO EN ALCOHOL: 6,8% vol.

DENSIDAD INICIAL: 15,67°P.

AMARGOR: 45 IBUs. - COLOR: 16 EBC.

ENERGIA: 263kl /63kcal x100ml.

TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 8-12°C.

Hazy IPA

DISPONIBILIDAD: Produccion limitada.
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