
SINGLE HOP SERIES

ESTILO BJCP: 18B. Ale Americana Pálida (APA).
EN CATÁLOGO DESDE: 2018.
DESCRIPCIÓN: Cerveza con 3,7 % de alcohol pero con más lúpulo que 
una IPA. El Simcoe, único lúpulo utilizado en la elaboración, nos brinda 
una cerveza con sabor a bayas maduras, notas florales y puré de 
melocotón, en nariz nos regala peladura de lima. El regusto agrega 
resina de pino y una cucharada de mermelada de naranja amarga, 
acabado resinoso y melocotón cremoso sobre suaves maltas de pan.
INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA (Extra Pale, Maris Otter, Cara 
Gold), lúpulo (Simcoe), copos de AVENA y levadura (Ale).
CONSERVACIÓN: En lugar fresco, seco y protegido de la luz.
CONSUMO PREFERENTE: Hasta 12 meses desde la fecha de envasado.
CONTENIDO EN ALCOHOL: 3,7 % vol.  ·  DENSIDAD INICIAL: 9,80 ºP.
AMARGOR: 60 IBUs.  ·  COLOR: 10 EBC.
ENERGÍA: 158 kJ / 38 kcal × 100 ml.
TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 8 - 12 °C
DISPONIBILIDAD: Producción limitada.
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AMARGOR
LUPULADO

MALTOSIDAD

33 cl 30 L


