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ESTILO BJCP: 29A. Cerveza Frutada.
EN CATALOGO DESDE: 2023.

DESCRIPCION: Cerveza elaborada en colaboracion con nuestras amigos de Refu.
Un viaje de Ida y Vuelta entre el Valle de Aran y Liérganes, una elaboracion en
cada fabrica, dos cervezas con los mismos ingredientes y con diferente
personalidad.

El pomelo recorre esta IPA rubia, bien carbonatada, con espuma persistente y de
trago largo y refrescante. Empieza a notarse en su intenso aroma y sigue
presente, comhinado con los lipulos, en un paso por boca ligero y fresco, con
toques citricos y amargos. El requsto es patente, afrutado, con el inconfundible
sabor citrico y amargo del pomelo como protagonista.

INGREDIENTES: Agua, malta de CEBADA (Extra Pale), zumo de pomelo a partir
de concentrado, ltpulo (Columbus, Cascade, Citra), cascara de pomelo, TRIGO
torrefacto y levadura (Ale).

CONSERVACION: En lugar fresca, seco y protegido de la luz.
CONSUMO PREFERENTE: Hasta 12 meses desde la fecha de envasado.
CONTENIDO EN ALCOHOL: 5,8% vol. - DENSIDAD INICIAL: 9,99°P.
AMARGOR: 50 IBUs. - COLOR: 6 EBC.

TEMPERATURA DE CONSUMO RECOMENDADA: 8-12°C

DISPONIBILIDAD: Produccion limitada. ":@ @2@
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Cervezas Artesanales de Cantabria S.L. - Barrio La Vega 51- 39722, Liérganes. Canfabria

dougalls.es




